MENU du 08 au 12 mars 2010

Hors d'Oeuvre

Lundi 4 Mardi 05

Pamplemousse

Pizza

Pamplemousse
Carottes rapées

Tomates-concombre

Friand Salade chef

Salami — beurre

Paté de campagne

Entrée chaude

Mercredi 06

Pamplemousse

Piémontaise

Jeudi 07

Pamplemousse

Taboulé

Batavias-carottes-tomates /
Chou fleur

Entrée chaude

Vendredi 08

Pamplemousse

Radis — beurre

Friand

Salade océane

Hors d’Oeuvre

Liégeois Semoule au raisin

Patisserie

Eufs a la neige patisserie

Pamplemousse cocktail

Plat principal
Accompagnement
Fromage portions Fromage portions Fromage portions Yaourt nature Fromage portions
Fromage Yaourt nature Yaourt nature Yaourt nature Fromage portions Yaourt nature
Raclette Gruyere Camembert Saint Nectaire Tome de Savoie
Dessert Fruits Fruits Fruits Fruits Fruits

Plat principal
Accompagnement
Camembert Gouda Mi-chévre Vache qui Rit
Fromage Yaourt nature Yaourt nature Yaourt nature Yaourt nature
Dessert Fruits Fruits Fruits Fruits
Petits suisses Patisserie maison Riz au lait Fromage blanc




